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ABSTRAK 

Penelitian ini dilaksanakan pada bulan Desember 2016 sampai dengan 

Februari 2017 di laboratorium Program Studi Pendidikan Biologi Fakultas 

Keguruan dan Ilmu Pendidikan Universitas Pasir Pengaraian.Penelitian ini 

bertujuan untuk mengetahui kandungan protein dan lemak pada ikan Selais di 

Sungai Kumu Kabupaten Rokan Hulu Provinsi Riau.Metode penelitian yang 

digunakan adalah metode Kjeldahl dan metode Soxhlet. Hasil penelitian yang 

diperoleh kandungan protein dan lemak pada ikan Selais jenis Ompok eugeneiatus 

protein 0,1 %, lemak 0,5 %, Kryptopterus limpok protein 7,05 %, lemak 7,5 %, 

Kryptopterusmononema protein 7,05 %, lemak 2 %, Ompok hypophaltmus protein 

1,44 %, lemak 2,5 %, dan Kryptopterus schilbeides protein 7,05 %, lemak 5,5 %. 

Kata kunci: Analisis, Protein, Lemak, Ikan Selais. 
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ABSTRACT 

This study was conducted in December 2016 to February 2017 in the 

laboratory of Biology Education Studies Program Faculty of Teaching and 

Education University of Pasir Pengaraian. This study aims to determine the 

content of protein and fat in fish Selais Kumu river Rokan Hulu in Riau province. 

The method used is the Kjeldahl method and Soxhlet method. The results obtained 

in protein and fat in fish Selais speaes Ompok eugeneiatus 0.1% protein, 0.5% fat, 

Kryptopterus limpok 7.05% protein, 7.5% fat, Kryptopterusmononema 7.05% 

protein, fat 2 %, Ompok hypophaltmus 1.44% protein, 2.5% fat, and Kryptopterus 

schilbeides 7.05 % protein, 5.5% fat. 

Keyword : Analysis, Protein, Fat, Fish Selais. 
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