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ABSTRAK  
 

NURUL SANTYA, NIM 2125027. ANALISIS BREAK EVEN POINT  

(BEP) SEBAGAI ALAT PERENCANAAN LABA PADA USAHA 

BAKERY (STUDI KASUS H5 BAKERY KOTA TENGAH) 

PEMBIMBING I: ARFIANTI NOVITA  ANWAR, S.IP., MM 

 

PEMBIMBING II: SEPRINI, SE., MM 

 

Break Even Point (BEP) adalah gambaran angka dari proses pengambilan 

keputusan yang rasional, di mana para manajer mempertimbangkan biaya tetap, 

biaya variabel, dan pendapatan dari penjualan untuk menentukan saat bisnis 

mulai menghasilkan keuntungan. BEP merupakan suatu kondisi usaha Perusahaan 

mengalami titik pulang pokok yaitu Perusahaan tidak sedang rugi atauapun tidak 

mengalami untung. Melalui penelitian ini, dapat di proleh pemahaman yang  lebih 

baik mengenai analisis break even point sebagai alat untuk perencanaan laba bagi 

perusaahan dalam menentukan keuntungan. penelitian ini bertujuan untuk 

menganalisis penerapan Break Even Point sebagai alat penentuan target laba yang 

dicapai pada H5 Bakery Kota Tengah. Lokasi pada penelitian ini adalah kota tengah. 

Metode yang digunakan pada penelitian ini adalah metode kualitatif. Analisis  data 

menggunakan metode perhitungan Break Even Point (BEP) atas dasar unit dan atas  

dasar rupiah, Contribution Margin, Contribution Margin ratio, serta menghitung 

target perencanaan laba. Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa H5 Bakery 

memperoleh laba untuk tahun 2024 dengan jenis produk brownies sebesar Rp. 

21.994.000 dengan melakukan penjualan sebesar Rp.109.970.000, atau sebanyak 

3.142 kotak, untuk bolu pisang memperoleh laba sebesar Rp. 22.952.000 dengan 

melakukan penjualan sebesar Rp.114.760.000, atau sebanyak 2.869 kotak dan untuk 

kue tart memperoleh laba sebesar Rp. 25.488.000 dengan melakukan penjualan 

sebesar Rp.127.440.000, atau sebanyak 1.593 kotak.  

Kata Kunci: Break Even Point, Keuntungan, Bakery 
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ABSTRAC 

 
NURUL SANTYA, NIM 2125027. BREAK EVEN POINT (BEP) ANALYSIS AS A 

PROFIT PLANNING TOOL IN BAKERY BUSINESS (CASE STUDY OF H5 

BAKERY CENTRAL CITY) 

SUPERVISOR I: ARFIANTI NOVITA ANWAR, S.IP., MM 

 

SUPERVISOR II: SEPRINI, SE., MM 

 

 

Break-Even Point (BEP) is a numerical representation of a rational decision-making 

process, where managers consider fixed costs, variable costs, and sales revenue to 

determine when a business begins to generate profit. BEP is the point at which a company's 

business reaches its break-even point, meaning the company is neither making a loss nor a 

profit. This research provides a better understanding of break-even point analysis as a profit 

planning tool for companies. This study aims to analyze the application of break-even point 

analysis as a tool for determining profit targets at H5 Bakery, Kota Tengah. The research 

location is Kota Tengah. The method used in this study is qualitative. Data analysis uses the 

Break-Even Point (BEP) calculation method based on units and rupiah, Contribution 

Margin, Contribution Margin ratio, and calculating the profit planning target. The results of 

this study indicate that H5 Bakery will achieve a profit of Rp. 1,000,000 for its brownie 

product in 2024. 21,994,000 by selling Rp.109,970,000, or 3,142 boxes, for banana sponge 

cake, they earned a profit of Rp.22,952,000 by selling Rp.114,760,000, or 2,869 boxes and 

for tart cakes, they earned a profit of Rp.25,488,000 by selling Rp.127,440,000, or 1,593 

boxes. 

Keywords: Break Even Point, Profit, Bakery 
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