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ABSTRAK 

 

Pengerjaan batu bata dengan cara manual dapat menimbulkan polusi dan 

menggunakan kayu bakar yang banyak serta membutuhkan banyak tenaga kerja. Oleh 

sebab itu untuk mengurangi polusi udara dan penebangan hutan untuk kayu bakar 

perlu dimanufakturkan mesin oven pengering batu bata ini, Untuk mencapai hal 

diatas maka dilakukan perencanaan oven pengering batu bata yang optimal. 

Perencanaan ini meliputi rangka, dinding bagian dalam, penyangga rak dinding luar 

atau casing, pintu, dan rak rak. Oven pengering ini didukung oleh komponen-

komponen tubular heater bentuk U, thermocouple (sensor suhu),glass woll, 

temperature control, timer controll. Mesin ini menggunakan rangka stainless steel 

UNP 4 x 4 cm dengan daya listrik heater 2200 watt. Jumlah heater yang digunakan 

adalah 11 batang heater dengan ukuran panjang 50 cm dan diameter luar 1 cm. 

Ukuran Oven dengan panjang 61 cm, lebar 51 cm , dan tinggi 75 cm, dan kapasitas 

oven adalah 100 buah batu bata, dengan jumlah rak–rak 10 buah, dimana untuk satu 

rak rak oven berjumlah 10 batu bata. 

 

Kata Kunci : Oven Heater Pengering Batu Bata 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ABSTRACT 

 

The execution of bricks by hand can lead to pollution and the use of firewood 

lots and requires a lot of manpower. Therefore, to reduce air pollution and 

deforestation for firewood needed in the manufacturing of this brick oven dryer, To 

achieve the above, the planning is a brick oven dryer optimal. This plan includes the 

framework, the inner wall, outer wall shelf support or casing, doors, and shelves. This 

drying oven components supported by U-shaped tubular heater, thermocouple 

(temperature sensor), glass Woll, temperature control, timer controll. This machine 

uses stainless steel frame UNP 4 x 4 cm with electric power heater 2200 watt. 

Number of heater used was 11 pieces heater with a length of 50 cm and an outer 

diameter of 1 cm. Oven size with a length of 61 cm, width 51 cm, and a height of 75 

cm, and the capacity of the oven is 100 bricks, with the number of shelves 10 pieces, 

where for the shelves are 10 brick oven. 

 

Keywords: Brick Oven Dryer Heater 
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