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RINGKASAN  

 Anggur mempunyai nilai gizi yang baik seperti vitamin, 

mineral, karbohidrat dan senyawa fitokimia. Selain itu anggur juga 

mempunyai efek antioksidan, antikanker, antiinflamasi, antiaging dan 

mikroba (Xia et al., 2010). Buah ini cepat membusuk keadaan ini 

membuat penjual menambahkan bahan pengawet seperti formalin 

dengan cara mengolesi, menyuntik, menyemprot, bahkan merendam 

buah ini dalam larutan formalin (Nugraheni, 2010). Formalin 

merupakan salah satu pengawet yang memiliki kemampuan baik 

dalam mengawetkan.  

 Penelitian ini dilakukkan untuk mengetahui ada atau tidaknya 

formalin pada buah anggur merah yang dijual di pasar tradisional 

Kabupaten Rokan Hulu. Lokasi pengambilan sampel anggur merah ini 

adalah beberapa pasar dari 8 Kecamatan yaitu, Kecamatan Kunto 

Darusslam, Kecamatan Bangun Purba, Kecamatan Tambusai, 

Kecamatan Kabun, Kecamatan Kepenuhan Hulu, Kecamatan Rambah 

Hilir, Kecmatan Ujung Batu dan Kecamatan Pagaran Tapah 

Darussalam. Penelitian ini merupakan penilitian deskriptif dengan 

melihat perubahan sampel yang diuji menggunakan pereaksi Reagent 

Rapit Test Kit Formalin. Berdasarkan penilitian yang dilakukan dapat 
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disimpulkan bahwa dari 16 sampel diambil di 8 kecamatan Kabupaten 

Rokan Hulu di indikasi semua positif mengandung formalin.   
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ABSTRAK 

 

EKA REZKY SYAHPUTRA, NIM 1827043. Deteksi Formalin Pada Buah 

Anggur (Vitis vinifera) di Pasar Tradisional Kabupaten Rokan Hulu, dibimbing 

oleh Al Muzafri,S.TP., M.Si dan Ir. Edward Bahar, MP,Ph.D 
 

Anggur mempunyai nilai gizi yang baik seperti vitamin, mineral, 

karbohidrat dan senyawa fitokimia. Selain itu anggur juga mempunyai efek 

antioksidan, antikanker, antiinflamasi, antiaging dan antimikroba. Buah ini cepat 

membusuk keadaan ini membuat penjual menambahkan bahan pengawet seperti 

formalin dengan cara mengolesi, menyuntik, menyemprot, bahkan merendam 

buah ini dalam larutan formalin. Formalin merupakan salah satu pengawet yang 

memiliki kemampuan baik dalam mengawetkan. Tujuan dari penelitian ini adalah 

untuk mengetahui ada atau tidaknya formalin pada buah anggur merah yang dijual 

dipasar tradisional Kabupatan Rokan Hulu. Lokasi pengambilan sampel anggur 

merah adalah beberapa pasar dari 8 kecamatan, yaitu Kecamatan Kunto 

Darussalam, Kecamatan Bangun Purba, Kecamatan Tambusai, Kecamatan Kabun, 

Kecamatan Kepenuhan Hulu, Kecamatan Rambah Hilir, Kecamatan Ujung Batu, 

dan Kecamatan Pagaran Tapah Darussalam. Hasil pengujian dianalisis secara 

deskriptif dengan menampilkan data hasil pengujian di Laboratorium. Data hasil 

pengujian metode kualitatif diuraikan untuk menguji hipotesis penelitian. 

Berdasarkan penilitian yang dilakukan dapat disimpulkan bahwa dari 

16 sampel diambil di 8 kecamatan Kabupaten Rokan Hulu di indikasi semua 

positif mengandung formalin. 

Kata kunci : formalin, anggur merah, Rokan Hulu 
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ABSTRACT 

 

EKA REZKY SYAHPUTRA 1827043 detection of formalin in grapes in the 

traditional market of Rokan Hulu reagency suvervisit by Al Muzafri,S.TP., M.Si 

and Ir. Edward Bahar, MP, Ph.D. 

 

Wine has such good nutritional value as vitamins, minerals, cabohydrates, 

and phytopical substances, a well as antioxidant, anticancet, antiinflammatory, 

antiaging, and antimicrobes, the fruit quickly decays this state makes the seller 

add preservative material such as formaldehyde by smearing it, injecting it, 

spraying it, even soaking it in a solution of formalidehyde. Formalidehyde is one 

of the preservatives that have a good ability to preserve. The purpose of this to 

knoe whether there is or not formaldehey on red grapes sold at the market of the 

municipality of rokoan hulu. The locaion for the production of red wine is a few of 

the markets of the 8 seedilings, kunto darussalam, bangun purba, tambusai, 

kabun, kepnuhan hulu, rambah hilir, ujung batu, pagaran tapah darussalam. The 

test results were described by viewing data of the test results in the 

laboratory.qualitative data testing methodes are described to test hypothetical 

research. The results of this study indicate that all 16 samples of red wine tested 

were positive (+) for formaldehyde, which was confirmeed by testing hsil for a 

purple discoloration of red wine. 

 

Keyword : formaldehyed, red wine, Rokan Hulu 
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