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ABSTRAK 

Penelitian ini dilakukan pada usaha ikan bakar Mitra di Desa Suka Maju 

Kecamatan Rambah Kabupaten Rokan Hulu. Tujuan penelitian ini adalah untuk  

mengetahui pendapatan dan efisiensi usaha ikan bakar Mitra di Desa Suka Maju 

Kecamatan Rambah Kabupaten Rokan Hulu. Metode penelitian yang digunakan 

adalah analisis biaya, penerimaan, pendapatan danR/C Ratio. Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa total biaya usaha ikan bakar Mitra adalah sebesar 

Rp.59.745.703,-, penerimaan sebesar Rp.64.875.000,-, pendapatan usaha ikan 

bakar Mitra adalah sebesar Rp.5.129.297,-, nilai R/C Ratio yang diperoleh oleh 

pengusaha ikan bakar Mitra adalah 1.09 artinya setiap Rp.100,- uang yang 

dikeluarkan oleh pengusaha akan menghasilkan penerimaan sebesar Rp.109,- dan 

keuntungan sebesar Rp.9. 

Kata Kunci: Analisis Usaha, Biaya , Pendapatan, R/C Ratio 
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