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Abstrak 

 

Sate madura adalah sate yang memiliki bumbu khas madura, sate madura 

biasanya terbuat dari ayam dan kambing. Bumbunya adalah campuran dari kacang 

yang ditumbuk halus dengan sedikit bawang merah dan bumbu kecap salah satu 

khas dari pemekasan yang cukup nikmat untuk disantap dan  rasanya yang gurih. 

Sate Madura banyak digemari pada masyarakat desa Bangun Jaya Kecamatan 

Tambusai Utara. Penelitian ini untuk mengetahui proses pembuatan sate madura, 

mengetahui pendapatan sate madura, dan untuk mengetahui minat beli konsumen 

terhadap sate madura di desa Bangun Jaya Kecamatan Tambusai Utara. Metode 

yang digunakan untuk analisis data adalah metode deskriptif kualitatif dan 

deskriptif kuantitati. Hasil penelitian menunjukkan bahwa proses pembuatan sate 

madura yaitu : pencucian, penghalusan, pemberian bumbu, dan penyajian. 

Pendapatan usaha kuliner sate madura di desa Bangun jaya Kecamatan Tambusai 

Utara adalah Rp.7.451.160,63/bulannya. Minat beli konsumen terhadap sate 

madura di desa Bangun Jaya Kecamatan Tambusai Utara memiliki skor dengan 

kategori adalah sangat Berminat. 
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Abstract 

 

 Satay madura is satay which has a special spice of madura, satay 

madura is usually made from chicken and goat. The marinade is a mixture of 

finely ground peanuts with a little onion and soy sauce, one of the characteristics 

of pemekasan which is quite delicious to eat and the taste is delicious. Sate 

Madura is very popular with the people of the village of Bangun Jaya, North 

Tambusai District. This research is to find out the process of making satay 

madura, knowing the income of satay madura, and to find out consumer buying 

interest towards satay madura in the village of Bangun Jaya, North Tambusai 

District. The method used for data analysis is descriptive qualitative and 

quantitative descriptive methods. The results ``````` a score in the category of very 

interested.  
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